Pour usage cenologic

Zum Gnologischen Gek

Solutions for wine making

Geélatine de Russie
Supérieure

Pa3TBOp Ha XpaHUTENEeH XenaTuH OT CBMHCKN NpOonU3xon

EVICTpVITeJ'I 3a Mnaam n apomMaTHun 4YepBeEHU BUHA.

EHONOINM’M4YH" XAPAKTEPUCTUKHA

> GELATINE DE RUSSIE SUPERIEURE e MHoro pobbp TeuyeH Ouctputen, paspaboTeH oOT
KenaTuHW, CenekTUpaHu C Hal-ronsiMa npeuusHocT. Xuaponusata Ha MpPOTEVMHOBUTE BepuUrn e
OCbLLECTBEHA C MOMOLLTa Ha MoAepHa TexXHuKa. WM3BbplUBaHETO Ha KOHTPOS Ha BCEKM eTan oT
NPOW3BOACTBOTO rapaHTMpa MNosflydaBaHeTO Ha NPOAYKT C waeanHo GucTpello M ctabunuaupallo
aencTeme.

NMPUNOXEHUE
> benu n pose BuHa: B cbyeTaHne ¢ HawmAT AmepukaHcku Volclay 6entonuT (30 - 50 g/hl) , kaTo
posute Bapupat mexgy 1,5 cl/hl go 2,5 cl/hl.
> YepBeHn BUHa:
o Jlekun BuHa: 2,5 cl/hl go 3 cl/hl.
e HatoBapeHu BuHa: 3 go 5 cl/hl.

MHCTPYKLUU 3A MNMOJISBBAHE

> GELATINE DE RUSSIE SUPERIEURE ce paspexga C paBHO KonuMyecTBO Boga. Brmara ce
MoCTeNeHHO Npu pa3dbpkBaHe C MOMMa, C Len ocurypsiBaHe Ha 4obpo xomoreHnsmpaHe. Hue cunHo
npenopbyBaMe U3NoM3BaHETO Ha HALLMS A03UPaLL, MHXEKTOP.

OMNMAKOBKA

>1.1-5.5n 22 kg KeHOBEe
> 132 kg Bapen
> KoHTelHep

CbXPAHEHUE

> CpbxpaHsBaliTe Ha MecTa C yMepeHa TeMIleparypa, 3a Ja Ipella3sure >Kelupariara
CHOCOOHOCT Ha MpoAyKTa (KOSTO € oOpaTuMa). 3aTBapsANWTEe OMAKOBKUTE ILTBTHO CIIEJ KaTo
Hoj3BaTe 4acT OT IpoJyKTa. Begubxk OTBOpH 1M ce ONAKOBKaTa, NPOAyKTa TpsiOBa na ce
U3M03Ba OBP30.

LAMOTHE-ABIET

B.P. 75 — 33015 Bordeaux cedex / Tél. 33 (0)5 57 77 92 92 : www.lamothe-abiet.com




