Pour usage cenologique — Para uso enologico
For oenological use - Per uso enologico
Zum onologischen Gebrauch — Para utilizagdo enoldgica

Solutions for wine making

Gelatine Speéciale Vins Fins

100% >xenaTuH OT CBUHCKMU Npousxon

Gélatine Spéciale Vins fins e pobpe npeuncteH M He CUITHO
XNOponusnpaH TeyeH XenaTuH, ocobeHo edeKkTMBeH U C 6bp3o
aencteme npu GuctpeHeTo u crtabunusauyusita Ha mnagum BuHa. Tom e
CUITHO peakTMBOCMNOCOBEH CNPSAMO aCTPUHIEHTHUTE TaHUHU K nogobpsiBa
deHONMHNAT Npoduns Ha BUHATA.

EHOJIOTMYHUN XAPAKTEPUCTUKH

> OTnnunTenHuTe My ducTtpelya u ctabunuanpalla cnocobHocT, npaeat Gélatine Spéciale Vins Fins
HaLWUAT Haw - [OOBbP TeYeH enaTuH. Tol ce Jokasa kaTo 0cobeHo edbeKkTMBEH M Gbp3 3a BUCTpeHe n
cTabunusaumsa Ha BMHA, YMeTo OyTunupaHe npeacTou Har-kbCcHO crnep 48 go 72 yaca. Te octasar
cTabunHm gopm B cnyvyauTe Ha paHo byTunmnpaHe.

> NpropuUTETHO aTakyBa aCTPUHrEHTHUTE TaHWHW: 3apsabT Ha vyactuumte Ha Gélatine Spéciale Vins
Fins nossonsgeBa ga enuMUHMpa Hal - arpeCUMBHUTE W aCTPUHIEHTHM TaHUHW, KaTo MO TO3WM HA4uH
Nno3BossiBa Aa ce U3ABAT KOMMOHEHTW, AaBaLLM WOEHTUYHOCT Ha BUHATA.

> Ton nogobpsiBa oOpraHoOMNenTUYHWTE KayecTBa Ha BMHATa (TAMO, 3aKPbINEHOCT, apomaru)
H6narogapeHve Ha BUCOKaTa CM YMCTOTa M KOHTpONMpaHa Xxuaponusa.

NMPUNOXEHUE

> [lo6Gpe CTPyKTypupaHu YepBEHU BUHA 6 go 10 cl/hl
> Jleku yepBeHu BMHaA 4 0o 7 cl/hl
> benu BuHa (B cbyeTaHue ¢ Blankasit Super nnm TaHnHm) 2 po 5 cl/hl
> Pose BuHa (B cbyeTaHue ¢ Blankasit Super nnm TaHnHu) 3 po 6 cl/hl

MHCTPYKLUUU 3A NMON3BAHE

> Gélatine Spéciale Vins Fins Mmoxe aa ce nanonssa AMpPEKTHO UNn pa3peieH ¢ BoAa B CbOTHOLLEHNe
1:1.

> BHacante Gélatine Spéciale Vins Fins 6aBHo, 3a npegnoynMtaHe npu pa3dbpkBaHe ¢ nomna, 3a aa
Cce OoCurypy MUFHOBEHO XOMOreHusupaHe. Hue cunHo npenopbyBamMe W3MON3BAHETO Ha HaWWAT
A03MpalL, MHXEKTOP.

> dunTpaumsita MOXe Ada ce n3Bbplum 24 0o 48 yaca ot BHacsiHeTo Ha Gélatine Spéciale Vins Fins
WUNK cnep AocTUraHe Ha xenaHaTa buctpoTa.

OMNAKOBKA

> 1,05 kg byTtunka
> 5,25 kg onakoBka
> 22 kg KOHTenHep

CBbXPAHEHUE

> CbxpaHgaBanTe npu Temnepatypa > 5°C, 3a ga ce 3anassT )envpawuMTte CBOMCTBA Ha NPOAyKTa




