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Solutions for wine making

Excellence SP

Saccharomyces cerevisiae - LLlam SP cenektupaH ot Sarco

CenekTnpaHu gpoxau 3a Npon3BoACTBO HA BUCOKOKAYECTBEHU YEPBEHU
BuHa. EXCELLENCE SP komnnekcHun BMHa ¢ BUCOKa CTEMNEH Ha apomMaTu
Ha YyepBeHu nrogose. 3apagn cBonTe epmMeHTaunoHHN Bb3MOXHOCTMU,
EXCELLENCE SP ce npenopbysa 3a NpoM3BOACTBO Ha BMHA OT TUM
n’npeMmmym” oo Tun ,MKoHa”.

EHOJNNOIM’M4YHU XAPAKTEPUCTUKA

> Bucoko npousBoacTBo Ha ankoxon: >15°C.

> JlecHo BbBeEXAaHe, pedoBHa 1 3aabnbodeHa hepmeHTaLms.

> Bucoko Npon3BOACTBO Ha Nnonvsaxapuau.

> Huncko Npon3BOACTBO Ha NETIMBU KUCENUHW.

> OcBoboxaaBaHe Ha apoMaTu Ha YepBEHW NNOAOBE B rofieMy Konu4yecTBaa.

NMPUNOXEHUA
> 3a Npon3BOACTBO Ha BMHA OT TUM ,NPEMUYM A0 TUM ,MKOHA”

BnarogapeHue Ha BUCOKOTO NPOW3BOACTBO Ha nonm3axapuam v rmuuepon, EXCELLENCE SP Boau
00 CTPYKTypvpaHu, 06emMHu BMHA.
> EXCELLENCE SP noBuwaBa apomaTuTe Ha 4epBeHW MfodoBe W ce npenopbyBa 3a
BMHUcpmumpaHe Ha Mepno, KabepHe; Cupa; Man6ek n NuHo Hoap.

JO3UPOBKA
~20g/hl

noaArotToBKA

> Cmecete EXCELLENCE B2 cbc cbuloTo konuyectso ctapTep B 10 nbTu no-ronsim obem Boga c
Temnepatypa 35 1 40°C. OcTtaBeTe B nokoi 3a 20 MUHYTK 1 pa3bbpkaiTe.

> Cnepn ToBa m3nente pastBopa B 3 MbTW MO-ronisiM 06eM MbCT 3a 3acsBaHe M 3a ga ce usberHe
TemnepaTypeH LUOK, KOMTO O1 HaBpeaun Ha gpoxauTe. Mayakante 10 MUHYTU 1 Hakpasi BHECETE Taka
NPUroTBEHNsi pa3TBoOp BbB (hepMeHTaTopa. XOMOreHu3npanTe 4ypes npenomnsaHe.

OMNAKOBKA

> 500 g naket

CBbXPAHEHUE

> [a ce nasu Ha CTyAeHO N CyX0 MACTO. [a ce nanonssa BegHara cnep OoTBapAHe.




