cenologique — Para uso enol6gico
For oenological use — Per uso enologico
Zum onologischen Gebrauch — Para utilizagao enologica

Solutions for wine making

Blankasit Super

Cunuumes ren

KonongeH kucen pastBop Ha cunuumeB guokcng . Blankasit Super e
ngeaneH 3a 6GucTpeHe Ha BMHaA 6GoraTv Ha 3aWMTHW Koromaguv M 3a
buctpeHe Ha 6enn 1 po3e BUHA B CbYETaHME C XKENMaTUH.

EHONOIMM4YHU XAPAKTEPUCTUKA

> brarogapeHne Ha HUCKOTO cu pH, Ha cBOSA 3apsg M Ha cneuMdmyHaTa NOBBbPXHOCT Ha YacTuumTe
cn, HawmAT cunuka ren  Blankasit Super nma makcumanHa peakTMBOCMOCOOHOCT BbB BMHOTO.

> Hawwmat npoaykT ce e gokasan kato MHOro eeKkTMBeH npy BMCTpeHe Ha BMHaA 6oraTn Ha NeExXTUecTu
N CIM3eCcTV KOMOWAM, a PEeaKkTMBHOCTTa My C >XenaTuHa ynecHsiBa drokynauusTa v yckopsiBa
ceavMeHTaumaTa.

> OcBeH TOBa TpeTupaHeTo ¢ Blankasit Super nogobpsiBa opraHONENTUYHUTE XaPaKTEPUCTMKN Ha
BMHaTa 1 eNMMUHMPA BCUYKM BKYCOBE, AbIKaLUM CE Ha HEA03PANo U 60TpMU3nparno rposzae.

NMPUNOXEHUE
> benu BMHa 1,5 po 3 cl/nl
3aeHo ¢ HaluuTe KenaTuHU:
o Gélatine spéciale vins fins 2 po 5 cl/hl
e Geldor 1,5 po 3 cl/hl
> YepBeHu BMHa 3 po 5 cl/hl

3aedHo c HawwuTe XenaTuHu:

o Gélatine spéciale vins fins 4 no 10 cl/hl
» Geldor 3 po 7 cl/hl
> MocbBeTBaNTE Ce C BaLUUSIT EHONMOr UMK HanpaBeTe fabopaTopHN TECTOBE

MHCTPYKLWUU 3A NMOJISBAHE

> Blankasit Super ce Bnara npegu xenatvHa, Kato ce ocurypy gobpo pasbbpkBaHe 3a paBHOMEPHO
pasnpeenexue .
> Hue nponopbyBamMe Aa ce M3Mnon3Ba HaLMAT EHONOMMYEH MHXEKTOp 3a buctputenu.

OIMNMAKOBKA

> bytunka 1,1 kg
> OnakoBku 6 kg, 12 kg and 24 kg

CBbXPAHEHUE

> CbxpaHsiBaiTe npu Temnepatypa > 0°C, 3a ga nsberHeTe XennmpaHeTo Ha NpoayKTa.
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