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Biovital BV Protect
Активатор

 

от

 

второ

 

поколение, Biovital BV Protect засилва

 

активността

 

на

 

дрождите

 

и

 

ограничава

 

рисковете

 

при

 

ферментация.
Използването

 

на

 

Biovital BV Protect позволява

 

най-добро

 

изразяване

 

качеството

 

на

 

гроздето

ЕНОЛОГИЧНИ

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ
Новото

 

поколение

 

активатор, Biovital BV Protect  предлага

 

високо

 

съдържание

 

на

 

фактори

 

на

 

растеж

 

и

 

оцеляване

 

(олиго

 

елементи, минерални

 

соли, стероли, липиди).
> При

 

използването

 

му

 

при

 

рехидратация, Biovital BV Protect  позволява

 

висока

 

жизнеспособност

 

на

 

клетките

 

и

 

забавя

 

затихването

 

на

 

дрождената

 

активност.
> Внасяйки

 

усвоими

 

хранителни

 

вещества

 

при

 

рехидратация, Biovital BV Protect  позволява

 

възможно

 

най-добро

 

изразяване

 

качеството

 

на

 

гроздето.

ДОЗИРОВКА
30 g /hL в

 

началото

 

при

 

рехидратация

 

на

 

дрождите

НАЧИН

 

НА

 

УПОТРЕБА
> Добавете

 

Biovital BV Protect  в

 

разтвора

 

за

 

рехидратация

 

(вода

 

и

 

захар

 

при

 

35-40°c).
> След

 

това

 

прибавете

 

активните

 

сухи

 

дрожди

 

и

 

оставете

 

да

 

се

 

рехидратират

 

за

 

15 до

 

20 минути.
> Разредете

 

разтвора

 

за

 

реактивация

 

с

 

3 пъти

 

по-голям

 

обем

 

от

 

мъстта, която ще се засява за да се

 

избегне

 

термичен

 

шок
> След

 

10 минути, въведете

 

разтвора

 

към

 

ферментатора

 

и

 

разбъркайте

 

чрез

 

препомпване.
.

ОПАКОВКА
1 кг

СЪХРАНЕНИЕ
Пазете

 

продукта

 

в

 

своята

 

оригинална

 

опаковка

 

херметическа

 

затворена.
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